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品質を第一に、食卓に笑顔を

食料品製造業

センターフーズ 株式会社

　センターフーズは 2021 年に江夏商事グループに加わりました。
　グループでは、鶏の育成と解体から運搬や販売までを行っており、私たちセンターフーズは、
グループ会社から供給される鶏肉を使用し、食料品の製造を担っています。
　国産にこだわり、特に九州産の原料を使用して、品質を第一に日々の製造を行っており、ふ
るさと納税返礼品や大手コンビニ、スーパー、外食チェーン店などで提供されている、鶏の炭
火焼や鶏肉を加工した製品など、皆さんの身近に私たちの商品があります。
　私たちは、そのような商品を製造し、日本中の食卓に日常の幸せを提供する仕事をしています。

１．様々な種類の鶏肉を使用し、炭火焼・切身の製造や、唐揚げ用の味付けを行っています！
２．2024 年 11 月からは、新たに！鶏ガラを使用したミンチの製造をはじめました！
３．お肉を " 加工 " することで価値を付加した商品を作っています！
４．農場で大切に育てられた鶏を、最後まで余すことなく使い切る
　　努力を続けています！
５．フォークリフトなどの資格で仕事の幅が広がります！
　　取得は会社がバックアップします！

事業所情報

事業所の特色

事業内容

国産炭を使った
鶏肉炭火焼 製造の様子

ミンチ計量作業の様子

検品・カット作業の様子

所 在 地：鹿児島県いちき串木野市
　　　　　西薩町 17-4
設 立：2021 年 5 月 31 日
代 表 者：代表取締役社長　岩崎和也
事業内容：国産鶏肉を加工した食品の製造
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募 集 状 況
新卒者 〇
新卒者以外 〇

初 任 給
一般 200,700 円
高校新卒 177,500 円

賃 金 等
昇給 年 1 回（10 月）
賞与 年２回（６月/12月）
通勤手当 あり
諸手当 家族手当
年間休日 100 日

福 利 厚 生
社会保険完備、労災保険加入、従業員持株会、

慶弔見舞金制度、新成人お祝い金、

退職金制度（勤続3年目から）、決算賞与（会社業績による）、

定年再雇用制度、無料駐車場あり、

制服貸与（一部）、定期健康診断、インフルエンザ予防接種費補助、

会社指定の資格取得助成制度、従業員販売

人材育成制度
各種研修制度 〇
自己啓発支援制度
社内検定制度
メンター制度
キャリアコンサルタント

見学者等の受入れ
職場見学 〇
インターンシップ
お気軽にお問い合わせください

【お問い合わせ】担当：管理部管理課　和田
T E L ： 0996-33-1950
E-mai l： recruit@centerfoods.co.jp

入社２年目　製造部　N.Y さん
　働いていると大変なことも
ありますが、自分たちが製造
した製品が実際にお店に並ん
でいるところを見かけると、
とても嬉しく達成を感じてい
ます！
これから、より多くの場所に
自社の製品が並び、たくさん
の方々に私たちの作った製品

を召し上がっていただきたいです。
　炭火焼を中心に、様々な製品づくりにチャレンジしていま
す。
ぜひ工場見学に来ていただき、私たちの働く姿を見てくださ
い！

先輩社員からのメッセージ

入社後の流れ

InstagramTikTokYouTube江夏商事 HP

3 カ月ごろ

実務を通じ、業
務 内 容 を 把 握
し、 安 心・ 安
全 な 食 品 製 造
に 係 わ る 基 礎
を学ぶ。

1 年ごろ

割 り 振 ら れ た
業 務 を 間 違 い
なくこなし、新
た な 業 務 に も
携 わ れ る よ う
になる。

以降

安 全 面・ 衛 生
面 に 配 慮 し た
食 品 製 造 を 意
識し、常に業務
改 善 を 模 索 し
提案していく。

食品の衛生管理
を学んでいきましょう！
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